
  

SOPA SABORES DO MAR OU DO VALE - 1.150$ 

* Sopa cremosa de peixe ou legumes/ Creamy fish or vegetable soup 

FRESH MEAL SALADS 
 

SALADA VERDIANA - 1.000$ 

 

Salada ao molho de hortelã/ Salad infused with mint dressing 

SALADA DE ATUM A MODA DE CHÂTEAU - 1.200$ 

 

Salada de atum nacional/ National tuna salad 

SALADA DE FRANGO A MODA DE CHÂTEAU - 1.100$ 

 

Salada fresca de frango/ Fresh chicken salad 

A P E R I T I V O S /   A P P E T I Z E R S 

TÁBUA SURPRESA - 1.250$ 
Capeverdian fingerfood  

                      MARISCO EXÓTICO - 1.450$  
                     Seafood apetizer 

ANTI PASTI - 660$  
 cheeseplate with olives 

S O P A   &   S A L A D A /   S O U P   &   S A L A D S 

C A R N E S /   M E A T S 

FILÉ MIGNON - 2.000$ (House specialty) 

*Filé ao molho de pimenta ou cogumelos e nata/   
Beef steak in a pepper or mushroom and cream sauce 

SHOARMA À GEORGETTE - 1.300$ 

*Shoarma de porco no prato/ Pork kebab on a plate 

LOMBINHOS DE PORCO - 1.500$ 
*Lombinho ao molho de pêra e vinho/ Tenderloin in pear and wine sauce 

Half Board Options: you may choose 2 dishes with the star on it (entrée+main dish or main 
dish+dessert) 



 

P E I X E   &   M A R I S C O /   F I S H   &   S E A F O O D 

PEIXE OKM - 1.300$ 

* Peixe local na chapa/ fish of the day  

MIX DE PEIXE/ MIX OF FISH FILLET - 1.500$ 
*Misto de peixes c/ legumes e puré/ mix fish mashed yams & vegetables 

ONDAS DA MORNA - 1.500$ 
*Peixe com um toque de marisco/ Fish fillet with a touch of seafood 

LAGOSTA A MODA DO CHEFE - 800$ PER 100GR 
*Lagosta suada ou grelhada/ grilled or sweated lobster 

A V E S /   P O U L T R Y 

CHICKEN STROGANOF - 1.350$ 

            Juicy chicken stove made the “Chateau” way 

FRANGO AO CARIL - 1.450$ 
 

 
Frango ao molho de caril / Chicken curry 

S O B R E M E S A / D E S S E R T 

Crepe Georgette / icecream with caramel pancake - 550$ 

         Gelado da casa / homemade ice cream- 400$  

         Chãteau Secret- chef´s secret- 400$ 

P A S T A   &   V E G E T A R I A N O 

PASTA DA CASA - 1.150$ 

* Please choose: chicken / boulonaisa 1.250$ /tuna / vegan 

SENHORA ABÓBORA - 1.000 $ 

 
          National grids made Capverdiana way with exotic vegetables  

 

A C O M P A N H A M E N T O /   S I D E   D I S H E S 

Arroz ou Legumes ou Batata frita /extra rice or fries - 300$ 

Purê de Inhame/ Yam mashed - 400$ 

RAINHA CHÂTEAU - 2800$ (House specialty) 
*Salada Tailandesa com lagosta fresco/ Thai salad with fresh lobster 


